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Chateau Simone - Chateau Simone Rosé 2008

Le pays des merveilles

Noie: 93 j

hitean Simone est l'une des plus belles propriétés viticoles de

France. Aujourd'hui, on peut &tre ravi que les vins produits ici ressemblent trait
" pour trait 2u liew o ils sont élaborés. Les rosés du domaine (les blancs sont éga-
lement hors-normes) possédent une élégance folle.

Chéteau Simone Leur secret 7 Is sont issus de ceps ancestraux (70 ans
13590 Meyreuil de moyenne d'Age et certains pieds datent de 1891 1) et
Tel : 04.42.56.92.58 rarssimes (castet, manosquin, théoulier, durif, brun-

fourcat et terret gris), reposant sur des sols d'ébaulis cal-
cairss dans un vaste cirque protégé des vents violents de la région par une forét dense, la
rvitra de I'Arc jouant le rdle de régulateur thermique. Bt, 1a famille Rougier ( qui n’a aucun
rapport avec le rédacteur en chef de cet ouvrage) a toujours traité sa vigne avec un infini res-
pect. Aucun engrais chimique n'ayant jamais ne serait-ce qu'effleuré ses raisins. Ce n'est pas
ans raison que Winston Churchitl, qui comme chacun sait, " se contentait du meilleur ", était
follement épris de cette fabuleuse propnété.

Le vin : Ce n'est pas un simple mannequin sans  Région : Provence

histoires, dont la beauté coupe le souffle. Elle sait ~ Appellation : Palere

parier avec £loguence et passion de son pays, dont  Cépages : Grenache (45%),
auzzmw misux que guiconque le caractire et Mourvedre (30%), Cinsault {(5%),
*ous les secrets. Elle n’'a pas besoin de maquillage  Castet, Manosquin, Théoulier, Durif,
pour uma_E.m. Elle est richissime sans arrogance.  Brun-Fourcat et Terret Gris (209%).
Une t=ilz distinction ne laisse pas insensible. Couleur : Rosé

...&n est rose-rubis, rose-flamingo. Le Chiteau  Température de service : 10°-12°C

110

one rosé exhale de fines notes suaves d'acacia,
Whmn et de grossille 4 maquerean. Le savant
assemblage de ce vin, issu & la fois d'un pressura-
direct et de jus de szignées élevés sur lies fines,

Garde ; 2015
Carafe : non
Prix:25230€

m 1t disparaitre toute note 2lcoolique pour laisser place 3 une enivrante chaleur, ronde sans
aucune aspérité. Elle enveloppe le palais et porte loin, sur de la soie, des petits fruits rouges
croguants, des senteurs minérales de garrigue et une pointe d’acidité qui repose sur une infu-
sion complexe de vanille, de réglisse et de laurier, [égérement épicée et fumée. Cependant,
en dépit d’une telle fminité, le nectar ae perd pas son caractire vineux et trés volumineux.

a Snale étire longuement des ardmes d'herbes de garrigue, d’eucalyptus, de fraises, de
mfires et de musc, de sous-bois fleuris de champignons. Chateau Simone est un vin gour-

nd, baverd, harmonieux, séducteur. 11 aime la chaleur du Sud au point que, méme par

‘emps couvert, il parvient & convoguer l'astre solaire sur la table ob il repose.

Les accords : Grande cuisine provengale et chairs blanches fumées. Rouget sur un lit de
chou-fleur. Le basilic, le parmesan, les
Autres vins exceptionnels : tomates et l'huile d'olive, les gratins de

!'J

1]

Art de Vivre

“itenn Simone Rosé 2008 —23228€  1épumes (chou-fleur, brocoli, courgeties) ainsi
hateau Simone Blane 2007 —27235€  que les banons sont sz alliés.
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BeLLeT ViNo b1 Gio 2007

Rouge | 2010 & 2016 | 65 € 16,5/20
Elevée en bois neuf, cette matidre va nécessiter un
peu de temps pour s’en affranchir mais elle est de
grande qualité.

CHATEAU SAINTE-MARGUERITE T
8.P. 1 - Chemin du Haut Pansard = 83250 La Londe
TEl. 0494 00 44 44 = Fax : 04 94 00 44 45
info@chateausaintemarguerite.com
www.chateausaintemarguerite.com

Visite : Du lundi au vendredi $h-12h30 et 14h-18h
samedi 9h30-12h30 et 14h-1%h.

La propriété, située sur La-Londe-Les-Maures,
praduit des vins issus de I'agriculture biologique. Les
derniers millésimes sont frais et purs avec ce qu‘il
faut de concentration, ce sont des crus qui se tien-
nent bien a table, ils témoignent ainsi du iravail
entrepris par Brigitte et Jean-Pierre Fayard. Le
domaine mérite pleinement un deuxiéme BD.

CoTes e Provence Latonok 2009

Rosé | 2010 42012 | 14,50 € 16/20
Grand rosé de repas, gras en atiaque, épice,
frambaoise en bouche et tendu en finale.

Cotes pE Provence SympHoniE 2009 @
Resé | 2010 4 2012 | 14,50 € 15/20
Nez de poivre rose, de fruits rouges avec une
touche florale. C'est harmonieux, dans un re-
gistre élégant et frais.

ﬁ CoTes e Provence SympHanie Or 2008

Blanc| 20104 2013|1550 € 16/20
Accents de miel, de fleurs blanches, an a du gras
et de la fraicheur en bouche, c'est puissant et &lé-
gant avec unefin anisée.

Cores pE Provence SympHonie Pourere 2006
Rouge | 2011 4 2015 | 15,50 € 15/20
Nez profand d’épices et de fruits noirs, la bouche
est encore tannique, il faut laisser quelgues mais
pour que les tanins s‘arrondissent pour caresser
un sanglier roti.

Coves pe Provence VIEILLES Vicnes 2007

Rotige | 2010 4 2015 | NC 15,5/20
Style argilo-calcaire, avec des flaveurs de cassis
et épices, la texture est suave, longue et tendue.

il §17 557 589 721 7di

CHATEAU SAINTE-ROSELINE
83460 Les Arcs-sur-Argens

Tél. 0494995030 » Fax : D294 47 mwom.
contact@sainte-roseline.cam
www.sainte-roseline.com :
Visite : Du lundi au vendredi, de 9h a HN_E endredi de 8h a 12h et de 14h & 19h.
4 18h30 en hiver, de 9h a 19 en été. Sa ©29h30 412030 et de 16h & 19h.
dimanche et jours fériés de 10h & 12hetde
14h & 18 h. Groupes sur rendez-vous. Una i
& 14h30 du lundi au vendredi. 4
Bien mis en valeur par Aurélie Bertin, ce
démarre sa gamme dans les trois coulews;
cuvée Lampe-de-Méduse de plus en pisa
dans sa fraicheur de constitution. Lescuws
ré et La-Chapelle, plus ambitieuses, ont
plus longue ; suivant les millésimes, elfess
pour le titre de meilleur vin de la région.

SALETTES
s Salettes » 83740 La Cadigre-d*Azur
4 900606+ Fax:0494 90 04 29

42018|15,50 € 16/20

ns un style moderne, moka, torréfig,
sensation de sucrosité en finale gqui lui
2 originalité. Tres élégant !

DE LA SANGLIERE

L i_.mo.._am » §3230 Bormes-les-Mimosas
i 4858 Fax: 04 94 00 43 77

CoTes oE Provence La CHapeLLE 2009 g angliere.com

Blanc | 2012 42017 | 24 € Smane-sangliere.com

Les fruits de la passion et les épices donns di au samedi, de 9h a 12h et de 15h a
aromatique, la bouche offre une certain
mais également de la fraicheur, le 20
parfaitement et I‘on se régale du2
cuvée est maintenant parfaitementen

avence PresTice 2008

2420131950 € 14/20
ssls frais et de lavande, bouche harmo-
Cotes pe Provence La ChapeLLe 2009 une maturité juste.
Rosé | 201042013 | 21,90 € 48
Nez de poivre rose, de framboise avecs

-

floral trés frais, la chair se montre sag

avec du style et une subtilité propre  cet®

ce SpeciaLe 2008

22012|7,40% 13/20
sls et d'olive noire, attaque en rondeur,
: frais, vin de demi-corps.

Cores pe Provence Lampe pE Mepuse 200
Blanc | 20102 2012|1295 €

On se régale tout de suite avec les access £ o

léger cOté poivré, ce vin prendra 50m 9ras
forme d’ici quelques mois pour épauier un

feuille de céleri aux truffes.

PaLeTTE 2006

Rouge | 2010 2 2020 | 27 € 17/20
Grande harmonie pour ce vin aux accen
guille de pin et de fruits rouges, les Lanins
longs et trés élégants avec une fraichaur
texture unigues sur la Provence. Vin de granc
style.

PR
s o°zl-

S61IT
ot uneg

PaLeTTE 1999

Rouge | 2010 2 2014 |env 70 € 16/20
Les tanins sont fondus et ils rendent cempie oc
|‘aptitude a bien évoluer des rouges de Simone, ce
1999 est caressant, suave tout en restant tend
le toucher de tanin et son prolongement ont
classe.

DOMAINE DE SIOUVETTE

Route départementale 98 - » B3310 La Wi
Tél. 04 94 49 57 13 » Fax : 04 94 4955 12
contact@siouvette.com = www.vins-siouvetta.com
Visite 1 Du lundi au samedi de 8h a 12h3C 2t de 140
a 19h. Bimanche matin de 8h & 12h30.

Cares pe Provence LE CLos 2006

Rouge | 201042013 |15 € 14/20
Nez profond de fruits noirs, il y & une belle ma
tiere en bouche, a la fois concentrée et iraiche.

DOMAINE DE LA SOURCE

-

i, N
tAl SIMONE
2 12 Simone * 13590 Meyreuj]
65258« Fax : 04 42 66 B0 7
g@orange.fr + www.chateau-simone.fr
au samedi de 9h & 12h

et de réglisse et une bouche croguants, i
gourmande.

COTES pE PROVENCE LAMPE DE MEDUSE
Rosé | 201042011 |12,10 € 23
Fraise écrasée et pétale de rose constifees
matique dominante de ce rosé qui
bcuche. i

posséde des vignes situées & environ
.w- u_.uEEnP sur un versant nord qui leur
morsure du soleil provengal. Grenache,
et plusieurs cépages secondaires
blage des rouges qui évoluent
_.nEm:P ﬂmm__mm mmmmzzm ement a

Cores pE Provence Prieure 2007

Rouge | 20104 2017 | 1890 €

Fruits noirs, épices et réglisse émes

bouche a du ressart et une bonne long .
‘E B_-wn__m aadmirablement évoluer.

y2027|27,50 € 16/20

303, chemin de Saguier - Saint-Reman de Beliet
06200 Nice

Tél. 06 93 7981 60 » Fax : 04 93 29 81 £0
contact@domainedelasource.fr
www.domainedelasource.fr

Visite : 9h-20h tous les jours (visites et dégustations
possibles)

BeLLeT 2008

Rouge | 20102 2013 |25 € 14/20
Yéchantillon dégusté montrait une ronideur g
mande, la note végétale de la finale £s5t com
fiée par les épices délicates de la folle noire.

BeLLET DiamanT Branc 2009
Blanc | 2010242011 |22 € 14/20
Un blanc étonnant, de forte personnaliitg, le go-



