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DEGUSTATION

Notre
classement

CHATEAU DES TOURS
Vin de table Parisy

Produit par Emmanuel Reynaud,
célébre producteur du chateau
Rayas, ce rosé est un simple vin
de table. Avec une robe tirant sur
I'orange, son style magnifique est
inimitable. i est gras, plein et sent
la fraise des bois. La nature du fruit
est totalement atypique pour un
rosé, mais quel plaisir gourmand !
Il posséde du velume dans Iesprit
d’un vin rouge. Nous sommes loin
des rosés insipides et formatés.
Magistral.

Note de la cuvée : 15,5/20
Bouteilles par an : 3 000

Prix : 8,20 €

CHATEAU SIMONE
Palette

Derrigre une pointe de réduction,
c’est gras, ample et doux, avec une
belle maturité du raisin. Ce rosé
intense et plein présente plus le
caractdre d’un rouge que d'un rosé,
mals sans les aspérités des tanins.
Véritable rosé de gastronome, il a
un fruit mature omniprésent et de la
séve en bouche.

Note de la cuvée : 15,5/20
Boutellles par an : 15 000

Prix: 21,80 €

3- DOMAINE

ALAIN CHABANON
Coteaux du Languedoc
Rosé Trémier
Couleur soutenue. Nous sommes ici
face @ un vrai beau rosé vineux. La
bouche est pleine d'un fruit mature
qui évoque la gelée de fraises.
Cest gras, sans chaleur, car cela
reste équilibré mais charnu. Ce rosé
n'est pas un vin de soif, il invite 3
passer d table aussi bien avec des
produits de la mer que de la terre.
Somptueux !
Note de la cuvée : 15/20
Bouteilles par an : 4 500
Prix: 11,50 €

ROC D'ANGLADE ROSE
REMY PEDRENO

De I'eau de roche

en bouche

émy Pédréno élabore un rosé de
Rtype blanc de noirs — un jus blanc
issu de raisins noirs —, car il aime
croquer le fruit avec des raisins vivants.
Pendant la vendange, seul son palais
le guide pour juger de la maturité
des raisins. « Je garde uniquement
le premier jus, et j'écarte le jus de presse,
trop concentré en sucre et en couleur.
Mon rosé doit étre comme de I'eau
de roche en bouche », précise Rémy.
Un rosé produit chaque année avec les
mémes parcelles, ol les raisins ont plus
de jus que de peau, et donc moins d'alcool
et moins de tanins mais plus d'acidité.

ﬂ MAS JULLIEN
Coteaux du Languedoc

De couleur grenadine, ce rosé a une.

fraicheur port%.e par un raisin mir,
Bien épicé, il développe une belle
nervosité en mitieu de bouche etun
fruit qui s'installe jusqu’en finale,
prenant du gras et, surtout, nous fai-
sant longuement saliver,

Note de a cuvée : 15/20
Bouteilles par an : 4 000

Prix: 12 €

DOMAINE RAY-JANE
Bandol

Chose rare, voici un rosé qui a fait sa
fermentation malolactique. Le nez
est dominé par une note de pierre a
fusil, puis de fenouil sauvage. C'est
a la fois plein et ciselé, mals avec
un frult trés gras. Harmonieusement
équilibré, issu de trés vieilles
vignes, ce vin offre un fruit magni-
figue et une véritable empreinte du
sol. Superbe.

Note de la cuvée : 15/20
Boutellles par an: 9 300

Prix: 11,30 €
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P DOMAINE
DE LA RECTORIE

. Collioure

Un rosé qui prend des airs de clairet
par sa robe profonde. Unvin chamu,
puissant, avec un fruitmature, d’une
grande générosité et bien &quilibré.
il faudra manger pour I'accompa-
gner, car c’est un vin qui a du fond
et de la longueur. Trés beau rosé de
caractére.
Note de la cuvée : 15/20
Bouteilles par an: 6 000
Prix: 14 €

7¢ DOMAINE

DE LA BEGUDE

Vin de France Lléductible
Robe soutenue, nez somptueux,
d’'une maturité singuliére pour un
rosé. Nous retrouvons cette richesse
presque inhabituelle par son
ampleur. Le frult est présent par cette
chair et ce poids en bouche. Il peut
accompagner une viande blanche,
voire une viande rouge froide. Ce
rosé, qui n'a pas eu l'agrément en
appellation Bandol, est plus destiné
aux grands amateurs de vin qu'aux
buveurs de rosé. Exemplaire.

REMY PEDRENO. |
Dons sor rose
il alme rn::-:;;mr

le fruit

LANGUEDOC

SRV

Note de la cuvée : 15/20
Bouteilles par an: 10 000
Prix: 18 €

DOMAINE

DE LA MORDOREE
Tavel
La Reine des Bois 2010
Robe’couleur grenadine. Il y a une
tr3s grande finesse d’attaque, un
fruit pur dans ce rosé distingué
comme nous aimerions en rencontrer
plus souvent. Un vrai tavel qui s’ex-
prime tout en finesse et en nuances,
mais avec raffinement. A boire ou &
garder quelques années en cave.
Note de la cuvée : 15/20
Bouteilles par an : 8 500
Prix : 13,80 €

E DOMAINE CHARVIN
Cdtes du Rhdne

Cette année, il y a plus de mourve-
dre dans 'assemblage, d’ol un nez
d’une belle complexité avec une
petite note de sauge, de romarin et
delaurier. De couleur peu soutenue,
il est doux mais intense, Trés Joli
retour sur une note de fenouil, c’est



